
Brasseurs, distillateurs, assembleurs et éleveurs de bonheur



➢ Lancée en 2015 par Jean Moueix et Alexandre Sirech, l’entreprise LES BIENHEUREUX secoue le marché des spiritueux par l’innovation pour
l’excellence.

➢ Concrètement, notre équipe de recherche et développement travaille avec des verres noirs et ne finalise pas un produit tant qu’il ne sort pas à
l’aveugle devant les parangons du segment.

➢ Cette méthode exigeante a permis de créer le whisky BELLEVOYE devenu depuis le leader des whiskies français en chiffres d’affaires ainsi que le
rhum premium EL PASADOR DE ORO, marque la plus médaillée du secteur. Encouragée par ces premiers succès, l’entreprise investit désormais
10% de son chiffre d’affaires en recherche et développement pour continuer sur sa lancée.

➢ Fondée sur des valeurs d’éthique et d’esthétique, intégralement fiscalisée en France et ne bénéficiant d’aucune subvention, la jeune entreprise
s’enorgueillit de n’embaucher qu’en C.D.I. avec un salaire minimum de deux mille euros nets tout en traitant ses fournisseurs comme ses clients.
Son taux de croissance annuel moyen de +86% au cours des cinq dernières années lui a permis d’acquérir sa propre brasserie et sa propre
distillerie en Charente.

NOTRE ENTREPRISE
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Pour créer Bellevoye, le whisky de France,
nous assemblons notre whisky charentais avec les deux

meilleurs whiskies single malt du pays. 
Bellevoye est donc un triple malt. Rond, généreux, élégant

et complexe : c’est une synthèse française.
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Whisky triple malt, non tourbé.

Notes de dégustation.
Nez : notes de céréales, d’épices douces, de miel et de 
fleurs blanches.
Bouche : ronde aux arômes de fruits jaunes, de pomme 
cuite et de pain d’épice.
Finale : longue sur des notes fraîche.

Récompenses.
2022 : médaille d’or au Concours Mondial Whisky Masters.

Whisky triple malt, non tourbé.

Notes de dégustation.
Nez : les notes de fruits secs se mêlent aux notes d’épices 
et de miel d’acacia.
Bouche : délicate et mielleuse. Elle a la saveur d’un fruit bien 
mûr et juteux.
Finale : légère sur des notes d’amande et de noisette.

Récompenses.
2022 : médaille d’or au Concours Général Agricole de Paris.

Whisky triple malt, légèrement tourbé.

Notes de dégustation.
Nez : arômes de crème brûlée et des premières noix d’automne.
Bouche : généreuse et douce. Elle rappelle la générosité des
dattes de Medjool.
Finale : longue et savoureuse sur des notes d’épices fines et
de cassonade.

Récompenses.
2020 : médaille d’or au Concours Général Agricole de Paris.

BELLEVOYE

BELLEVOYE BLEU
FINITION GRAIN FIN

40% ALC.

BELLEVOYE BLANC
FINITION SAUTERNES

40% ALC.

BELLEVOYE ROUGE
FINITION GRAND CRU

43% ALC.
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Whisky triple malt, non tourbé.

Notes de dégustation.
Nez : notes empyreumatiques qui évoquent à la fois la cendre,
le pain grillé et le moka.
Bouche : épaisse et moelleuse.
Finale : longue et persistante sur des arômes caractéristiques
de tourbe.

Récompenses.
Médaille d’or au Concours Mondial de Bruxelles 2021, 2020, 
2019 et 2018 !

Whisky triple malt, légèrement tourbé.

Notes de dégustation.
Nez : la prune est à l’honneur dans ce panier de fruits composé
de mirabelles, d’abricots, de pêches et de poires.
Bouche : charnue aux saveurs fruitées.
Finale : longue et persistante sur des notes d’amande et de
fruits compotés.

Récompenses.
2022 : médaille d’or au Concours Mondial de Bruxelles. 

BELLEVOYE

BELLEVOYE NOIR
ÉDITION TOURBÉE

43% ALC.

BELLEVOYE PRUNE
FINITION PRUNE

43% ALC.

Whisky triple malt, non tourbé.

Notes de dégustation.
Nez : notes de pommes cuites avec de subtiles senteurs
épicées de cannelle et de muscade.
Bouche : ample et énergique grâce à sa fraîcheur saline.
Finale : longue et exubérante sur des arômes persistants de
bois précieux.

Récompenses.
2022 : médaille d’or au Concours Général Agricole de Paris.

BELLEVOYE VERT
FINITION CALVADOS

43% ALC.
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BELLEVOYE - COFFRET DÉCOUVERTE
BLEU, BLANC, ROUGE

3x20CL

BELLEVOYE - COFFRET PRESTIGE
VERT, NOIR, PRUNE

3x20CL

BELLEVOYE





Le rhum de dégustation

Devenue en moins de cinq ans la marque 
en plus forte croissance du segment des rhums

premiums, EL PASADOR DE ORO est un assemblage 
de rhums du Guatemala assemblés et affinés 

dans nos chais charentais en anciens foudres de Cognac. 

L’objectif affirmé des rhums
EL PASADOR DE ORO est d’offrir une alternative 

moins sucrée, plus fruitée et plus complexe
que les marques ancrées du secteur.
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XO
ÉLÉGANCE ET RONDEUR

40% ALC.

GRAN RESERVA
PUISSANCE ET RICHESSE AROMATIQUE

40% ALC.

Sélection des meilleures barriques.

Notes de dégustation.
Nez : arômes de fruits (banane, ananas) et café.
Bouche : nette et puissante sur des notes épicées.
Finale : remarquablement longue.

Récompenses.
2021 : médaille d’or au Concours Rhum et Cachaça masters.
2020 : double médaille d’or au Concours Mondial de San Francisco.
2019 : médaille d’or au Concours Mondial de Bruxelles.

PASIÓN
SENSUEL ET VOLUPTUEUX

38% ALC.

Rhum XO infusé aux fruits de la passion.

Notes de dégustation.
Nez : fruit de la passion, vanille, chocolat.
Bouche : généreuse et rafraichissante.
Finale : moelleuse et persistante sur les notes de fruits
jaunes biens mûrs.

EL PASADOR DE ORO

Assemblage de rhums extra old.

Notes de dégustation.
Nez : légèrement boisé avec des notes de fruits exotiques.
Bouche : douce, légèrement épicée.
Finale : profonde et complexe sur des notes de caramel et
de torréfaction.

Récompenses.
2021 : médaille d’or au Concours Rhum et Cachaça masters.
2020 : médaille d’or au Concours Mondial de San Francisco.
2019 : médaille d’or au Concours Mondial de Bruxelles.
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EL PASADOR DE ORO

EL PASADOR DE ORO - COFFRET DÉCOUVERTE
XO, GRAN RESERVA, PASIÓN

3x20CL


